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Waarom de naam Zeeuwse Creuse verwarrend is
De naam Zeeuwse Creuse klinkt als een authentiek Zeeuws streekproduct. In 
werkelijkheid gaat het om de Japanse oester (Crassostrea gigas), een exoot die 
wereldwijd wordt gekweekt en pas sinds de jaren ’60 deel uitmaakt van de Zeeuwse 
wateren. Bovendien is de kans aanzienlijk dat een ‘Zeeuwse Creuse’ die je in 
Nederland koopt niet volledig in Zeeland is gekweekt, maar geïmporteerd en later 
verwerkt.

Een Zeeuwse naam voor een Japanse soort
 Creuse = Frans voor hol of diep, verwijzend naar de komvormige schelp van 

de Japanse/Pacifische oester.

 Zeeuws = verwijst naar Zeeland, maar wekt de indruk dat de oester een 
typisch Zeeuws, inheems product is.

In werkelijkheid werd de Japanse oester in de jaren ’60 geïntroduceerd in 
Zeeland, nadat ziektes de inheemse platte oesterpopulatie decimeerden.
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Productie in Zeeland: de harde cijfers
 Totale productie: gemiddeld 20–25 miljoen oesters per jaar (soms tot 40 

miljoen genoemd, maar 20–25 miljoen lijkt realistischer). Dit komt neer op 
ongeveer 2,3 miljoen kilo.

 Zeeuwse Creuse (Japanse oester): goed voor 15–20 miljoen stuks per jaar. 
 verreweg het grootste deel.→

 Zeeuwse Platte oester (Ostrea edulis): slechts 1,5–2 miljoen stuks per jaar. → 
zeldzaam en exclusief.

De Zeeuwse Creuse is dus het werkpaard van de sector, terwijl de platte oester een 
nicheproduct is.

Waarom een ‘Zeeuwse Creuse’ vaak geen echte Zeeuwse is
 De naam als soortsaanduiding

 ‘Creuse’ betekent simpelweg holle oester (Crassostrea gigas).

 ‘Zeeuws’ kan marketing zijn: de oester is in Nederland verhandeld of 
kortstondig verwaterd in Zeeland (Oosterschelde, Grevelingen).

 Internationale handel en import

 Yerseke is hét centrum van de Europese oesterhandel.

 Jaarlijks worden grote hoeveelheden oesters geïmporteerd uit 
Frankrijk en Ierland.

 Deze importoesters worden in Zeeland verwaterd en daarna als 
Zeeuwse Creuse verkocht.  → Volledig legaal, maar misleidend voor 
wie denkt een puur Zeeuws product te kopen.

 Kweek elders in Nederland

 Naast Zeeland worden creuses ook in de Waddenzee en het 
Grevelingenmeer gekweekt.

 Ook die vallen vaak onder de verzamelnaam Zeeuwse Creuse.
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 Verschil met de Zeeuwse Plat

 Zeeuwse platte oester: bijna uitsluitend in Zeeland geproduceerd, 
kleine volumes, hoge prijs  vrijwel altijd écht Zeeuws.→

 Zeeuwse Creuse: massaproduct, met veel import en wederuitvoer  →
herkomst vaak gemengd of onduidelijk.

Het aandeel in de Nederlandse markt
1. Zeeland produceert ± 2,3 miljoen kilo oesters per jaar (20–25 miljoen 

stuks).

2. Import: jaarlijks wordt ± 1,4–1,5 miljoen kilo oesters ingevoerd, vooral uit 
Frankrijk en Ierland.

3. De Nederlandse oestermarkt bestaat dus uit een mix van eigen productie en 
import. Zeeland vormt de ruggengraat, maar de Zeeuwse productie alleen is 
niet genoeg om de totale vraag te dekken.

4. Het is dus aannemelijk dat een aanzienlijk deel van de ‘Zeeuwse Creuses’ in 
restaurants en winkels feitelijk een importoester is die in Zeeland is 
verwaterd en verhandeld.

Geen beschermde status, wel keurmerken
Geen EU-bescherming: Anders dan Franse oesters met een PGI/BGA (bijv. 

Huître de Normandie), heeft de Zeeuwse Creuse géén beschermde 
herkomstbenaming.

Wel keurmerken: Vaak MSC (wild) of ASC (kweek), maar deze labels worden 
niet altijd duidelijk uitgelegd.
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Conclusie
De naam Zeeuwse Creuse verhult meer dan ze onthult. Het is een Japanse oester, 
vaak geïmporteerd en in Zeeland verwaterd, verkocht onder een naam die traditie, 
streek en authenticiteit suggereert.

De cijfers tonen dat Zeeland weliswaar de kern vormt van de Nederlandse 
oesterproductie (20–25 miljoen stuks per jaar), maar dat import van miljoenen kilo’s 
oesters essentieel is om in de vraag te voorzien.

 Een eerlijkere benaming – bijvoorbeeld 👉 “Japanse oester uit Zeeland” of 
“verwaterde creuse” – zou de consument beter informeren en de unieke status van 
de Zeeuwse platte oester beschermen.

Ontdek meer
Dit document maakt deel uit van onze casestudy over AI-gestuurde 
contentcreatie. Ontdek het volledige verhaal over strategieën, tools en 
resultaten.

 🔗 Lees de volledige casestudy op onze website 

https://symbio6.nl/casestudy/ai-gedreven-content-oester
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